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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Direcció i administració generals (121) 

Unitat responsable 
Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
Diagnòstic de la situació 
El benestar dels animals i la sanitat animal i vegetal, són factors que incideixen de manera important en la qualitat i en la seguretat dels aliments. Per 
aquest motiu formen part de l'àmbit de la seguretat alimentària. La situació actual queda reflectida en el Pla de Seguretat Alimentària de Catalunya 
2007-2010. 
 

Missió 
Facilitar la disponibilitat dels recursos econòmics, humans, així com les activitats ordinàries de funcionament, per al personal de l'Agència Catalana de 
Seguretat Alimentària (ACSA) i les actuacions que es realtizen des d'ella, mitjançant la gestió dels recursos econòmics i dels encàrrecs de caire 
contractual. 
 

Objectius estratègics i operatius 
1. Millorar l'eficiència i eficàcia en la gestió interna dels propis recusos. 
 1.1 Disminuir els temps de tramitació dels convenis i contractes amb entitats externes. 
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Direcció i administració generals (121) 

Serveis / productes / activitats 
1. Suport tècnic pàgina web. 
2. Ofimàtica. 
3. Activitats formatives personal propi. 
4. Gestió contractes i convenis. 
5. Gestió subministraments. 
6. Gestió locomocions. 
7. Assessoria jurídica. 
8. Grup de treball de millora dels processos de l'ACSA. 
9. Elaboració i gestió del pressupost. 

10. Actualització de la carta de serveis de l'ACSA. 
11. Gestionar l'edició de les publicacions. 
12. Gestionar la difusió de les publicacions. 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Indicadors 2007 2008 Objectiu 
Nom Tipus Unitat Previst Previst Previst Any 
1. Grau d'execució del pressupost Eficiència %  96,00  

2. Nombre de contractes gestionats Output Nombre 3 6  

3. Nombre de convenis gestionats Output Nombre 17 10  

4. Nombre de publicacions gestionades Output Nombre 12 20  

5. Grau de satisfacció de la infraestructura disponible Qualitat % 0,75 0,70  

6. Temps mig gestió d'un contracte, mesurats en setmanes Eficiència Nombre 7 7  

7. Temps mig de gestió d'un conveni, mesurat en setmanes Eficiència Nombre 11 11  

     

     

     

     

     

     

     

Impacte sobre polítiques transversals 
 
 

Resum de despeses del programa (EUR) 
Capítol 2008 
1 Remuneracions del personal 0,00
2 Despeses corrents de béns i serveis 284.334,02
3 Despeses financeres 0,00
4 Transferències corrents 0,00
5 Fons de Contingència 0,00
6 Inversions reals 6.000,00
7 Transferències de capital 0,00
8 Variació d'actius financers 0,00
9 Variació de passius financers 0,00
Total despeses 290.334,02
Nombre de llocs de treball pressupostats 0
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Salut pública (414) 

Unitat responsable 
Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
Diagnòstic de la situació 
En l'àmbit territorial de Catalunya tenen competències en matèria de seguretat alimentària l'Administració de la Generalitat, a través de diversos 
Departaments, i els ens locals. L'Agència Catalana de Seguretat Alimentària (ACSA) ha d'establir instruments eficaços de coordinació i cooperació 
entre els Departaments de la Generalitat i els ens locals que tenen atribuïdes competències relacionades amb la seguretat alimentària. Tenen especial 
entitat la coordinació del control oficial, les situacions d'emergències alimentàries i les xarxes d'alerta. 
L'ACSA ha de fomentar la cooperació amb altres organitzacions que actuïn en l'àmbit de la seguretat alimentària, especialment amb l'Agència 
Espanyola de Seguretat Alimentària i l'Autoritat Europea de Seguretat Alimentària, amb la finalitat de facilitar la coordinació, l'intercanvi d'informació i el 
disseny de projectes. Veure el Pla de Seguretat Alimentària de Catalunya 2007-2010. 
 

Missió 
Mantenir les activitats de la cadena alimentària en condicions que facilitin el control, la prevenció, l'eliminació i/o la reducció de riscos a nivells 
acceptables, mitjançant la planificació i la coordinació de les actuacions de control, amb la col·laboració i la cooperació de les diferents administracions 
públiques i de les entitats i organitzacions que operen en els sectors, l'activitat dels quals incideix, directament o indirectament, en la seguretat 
alimentària. 
 

Objectius estratègics i operatius 
1. Mantenir les activitats de la cadena alimentària en condicions que facilitin el control, la prevenció, l'eliminació i/o la reducció dels riscos a nivells 

acceptables pel que fa a instal·lacions, processos, autocontrol, riscos biològics, físics i químics. 
 1.1 Reduir el nombre total de toxinfeccions alimentàries. 
 1.2 Minimitzar la incidència d'altres malalties transmissibles a través dels aliments produïdes per agents biològics. 
 1.3 Garantir l'absència de l'agent causal de l'encefalopatia espongiforme bovina en les cadenes alimentàries humana i animal. 
 1.4 Garantir l'absència de l'agent causal de l'scrapie en les cadenes alimentàries humana i animal. 
 1.5 Minimitzar la prevalença de perills químics en la cadena alimentària. 
 1.6 Minimitzar la prevalença de perills físics en aliments posats a disposició dels consumidors. 

 1.7 Contribuir a minimitzar l'exposició de les persones sensibles als components dels aliments que els poden provocar algun tipus de reacció 
adversa facilitant-los una elecció adequada a les seves necessitats. 

 1.8 Minimitzar la prevalença de perills biològics en totes les etapes de la cadena alimentària. 
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Salut pública (414) 

Serveis / productes / activitats 
1. Recopilar i analitzar informació 
2. Mantenir vincles i intercanvis amb els participants en la cadena alimentària. 
3. Mantenir fòrums de discussió i sistemes d'intercanvi d'informació per tal d'integrar una xarxa d'avaluació. 
4. Elaborar informes, acords i recomanacions. 
5. Informació, sensibilització i promoció de pràctiques correctes. 
6. Desenvolupar un marc normatiu adequat 
7. Vigilància epidemiològica i proposar mesures addicionals de gestió del risc. 
8. Seguiment del "Pla de Seguretat Alimentària de Catalunya". 
9. Elaboració de la "Memòria de la Seguretat Alimentària de Catalunya". 

10. Detectar les necessitats de formació en l'àmbit de la seguretat alimentària i impulsar actuacions de formació 
11. Coordinació dins del territori català de les inspeccions de l'OAV (Oficina Alimentària Veterinària) 
12. Cooperació amb l'Agència Espanyola de Seguretat Alimentària (AESA). 
13. Assessorar les administracions locals i donar-los suport tècnic per al desenvolupament de llurs competències en matèria de seguretat alimentària. 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Indicadors 2007 2008 Objectiu 
Nom Tipus Unitat Previst Previst Previst Any 
1. Grau d'elaboració dels criteris auditories controls oficials Output %  80,00  

2. Nombre d'àmbits on s'ha creat una eina de coordinació Resultats Nombre  7  

3. guies de practiques correctes d'higiene reconegudes Output Nombre  10  

4. Grau de tramitació del Pla de Seguretat Alimentària Output % 100,00 100,00  

5. Grau d'elaboració i tramitació de la Memòria Anual Output % 100,00 100,00  

6. Nombre d'actuacions coordinades amb l'AESA Output Nombre 30 35  

7. Grau d'elaboració del Mapa de Seguretat Alimentària Output % 100,00 100,00  

8. Nombre d'assistents a activitats formatives Resultats Nombre 5.000 6.000  

9. Assumptes tractats per la Comissió de Coordinació 
Interdepartamental 

Output Nombre 30 35  

10. Assumptes tractats per la Comissió de Coordinació 
Interadministrativa 

Output Nombre 30 35  

     

     

     

     

Impacte sobre polítiques transversals 
Medi ambient, Competitivitat 
 

Resum de despeses del programa (EUR) 
Capítol 2008 
1 Remuneracions del personal 0,00
2 Despeses corrents de béns i serveis 82.474,72
3 Despeses financeres 0,00
4 Transferències corrents 0,00
5 Fons de Contingència 0,00
6 Inversions reals 0,00
7 Transferències de capital 0,00
8 Variació d'actius financers 0,00
9 Variació de passius financers 0,00
Total despeses 82.474,72
Nombre de llocs de treball pressupostats 0
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Ordenació, control i informació sobre el consum (461) 

Unitat responsable 
Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
Diagnòstic de la situació 
La producció i el consum dels aliments són essencials en qualsevol societat, i tenen repercussions econòmiques, socials i mediambientals. La 
protecció de la salut de les persones no pot deslligar-se de cap d'aquests tres aspectes. 
Les autoritats competents han d'informar als consumidors de la naturalesa del risc associat als aliments. En aquest sentit, s'ha d'informar, en la mesura 
que es pugui, de l'aliment o el pinso implicat, el risc que pugui representar i les mesures que s'adopten per prevenir, reduir o eliminar aquest risc. 
L'Agència Catalana de Seguretat Alimentària (ACSA) ha de garantir que la informació adreçada a la ciutadania sigui accessible, comprensible, 
adequada, coherent i coordinada, per tal de contribuir a incrementar la confiança dels consumidors. 
Les persones titulars de les empreses alimentàries que constatin o sospitin que un dels aliments o dels pinsos que han comercialitzat és potencialment 
nociu per a la salut de les persones, han d'informar immediatament a les autoritats competents d'aquest fet i de les mesures adoptades. En aquest 
sentit l'ACSA ha d'adoptar canals de comunicació permanent amb els sectors econòmics i socials relacionats directament o indirectament amb la 
seguretat alimentària. 
D'acord amb el document "Anàlisi de la situació de la seguretat alimentària a Catalunya 2004-2005", les taxes de conformitat en el tema dels 
autocontrols a les indústries alimentàries d'aliments d'origen animal, indiquen que només són acceptables en un 60% dels establiments, la qual cosa 
condiciona la detecció de problemes i la informació als consumidors per part de les indústries alimentàries. 
La percepció de la ciutadania (estudi encarregat per l'ACSA sobre la percepció social de la seguretat alimentària) indica que no hi ha una situació de 
manca de confiança. Hi ha una demanda de mecanismes de control oficial eficaços, i alhora s'observa un desconeixement dels existents. 
Hi ha un coneixement escàs amb referència a la importància de les mesures d'higiene i els riscos per a la salut, que suposa l'incompliment en l'àmbit 
domèstic, així com de les pràctiques correctes que cal aplicar. 
Les qüestions relacionades amb l'etiquetatge i la composició dels aliments en el vessant nutrició-salut estan adquirint un pes en la percepció de la 
població, igual o més gran que les relatives a la innocuïtat i la presència de perills. 
Veure el Pla de Seguretat Alimentària de Catalunya 2007-2010 i el document sobre la gestió actual de la seguretat alimentària.. 
 

Missió 
Impulsar i fomentar un intercanvi interactiu d'informació i opinions, al llarg del procés d'anàlisi del risc i en relació amb els perills, els riscos i els factors i 
les percepcions del risc, entre les persones responsables de l'avaluació i gestió del risc, els consumidors, les empreses alimentàries, la comunitat 
acadèmica i les altres parts interessades. Aquest intercanvi inclou l'explicació dels resultats de l'avaluació del risc i els altres criteris científics, tècnics i 
de protecció de la salut en què es fonamenten les decisions relacionades amb la gestió del risc. La finalitat última és augmentar i mantenir un elevat 
nivell de confiança en el sistema català de seguretat alimentària, tant per part dels ciutadans de Catalunya com els d'altres països. 
 

Objectius estratègics i operatius 
1. Mantenir un elevat nivell de coneixement i comprensió per part de la ciutadania en matèria de seguretat alimentària. 

 1.1 Garantir la col·laboració entre les administracions públiques, els diversos sectors que incideixen en la seguretat alimentària i les 
organitzacions de consumidors i usuaris. 

 1.2 Mantenir espais i sistemes de diàleg, participació i intercanvi de informació. 
2. Assolir, per part de la ciutadania, una percepció del risc alimentari equilibrada, coherent, proporcional al context general i basada en la informació 

científica. 
 2.1 Investigar i recopilar informació en matèria de comunicació, percepció i confiança. 
 2.2 Potenciar el paper de les associacions de consumidors en el procés d'anàlisi del risc. 
3. Mantenir un alt nivell de lleialtat de les transaccions comercials en tot allò relatiu a la seguretat alimentària. 

 3.1 Posar en pràctica mesures de divulgació, informació i educació: elaborar informació de qualitat, implicar col·lectius amb influència social, 
potenciar la implicació del sector privat, potenciar la implicació de les associacions de consumidors. 

 3.2 Incloure la seguretat alimentària com a part important de la formació primària i secundària. 
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Ordenació, control i informació sobre el consum (461) 

Serveis / productes / activitats 
1. Activitats per conèixer i analitzar la situació de la percepció i opinió de la ciutadania en matèria de seguretat alimentària i els resultats de les 

intervencions implementades en la matèria, així com per cercar les mesures addicionals que convé aplicar. 
2. Creació de marcs permanents per a l'intercanvi d'informació i el diàleg productiu entre les parts implicades en la seguretat alimentària per tal de 

construir les bases d'una cultura col·lectiva amb referents comuns basada en la transparència i el rigor c 
3. Creació de sistemes de participació dels consumidors en el procés d'anàlisi del risc en seguretat alimentària i qüestions relacionades. 
4. Elements de difusió de conceptes de seguretat alimentària distribuïts a travès dels centres d'ensenyament primari i secundari. 
5. Activitats adreçades a promoure la participació activa de les associacions de consumidors en el procés de comunicació en seguretat alimentària. 
6. Activitats de promoció de la participació activa dels operadors de la cadena alimentària en el procés de comunicació de tot allò que té relació amb 

la seguretat alimentària. 
7. Establir mesures orientades a la promoció del lliurament, per part dels operadors econòmics, d'informació adequada sobre els productes que 

posen al mercat. 
8. Mesures orientades a promoure que determinats col·lectius i organitzacions amb influència social per la seva funció, proximitat a la població i 

autoritat social, tinguin un paper important en la comunicació en matèria de seguretat alimentària. 
9. Establir els protocols que regulin els procediments de comunicació, de col·laboració i de coordinació, entre les empreses de la cadena alimentària. 

10. Gestionar les consultes de les associacions de consumidors i usuaris. 
11. Gestionar les consultes d'empreses alimentàries. 
12. Actualitzar la pàgina web de l'ACSA. 
13. Organització de jornades i conferències. 
14. Garantir l'accés a la documentació sobre seguretat alimentària que tingui l'ACSA, en el marc del principi de transparència. 
15. Disposar d'un protocol d'actuacios en cas de crisi alimentària. 

  
  
  
  
  
  

Indicadors 2007 2008 Objectiu 
Nom Tipus Unitat Previst Previst Previst Any 
1. Grau d'actualització protocol crisis i emergències Output %  100,00  

2. Activitat Comissió Consumidors i Usuaris, temes tractats Output Nombre 35 35  

3. Nombre d'encàrrecs a través de les associacions de consumidors Resultats Nombre 12 15  

4. Nombre de consultes de particulars ateses Output Nombre 450 550  

5. Visites a la pàgina web Resultats Nombre 50.000 60.000  

6. Publicacions Output Nombre 12 20  

7. Actes de difusió Output Nombre 60 50  

8. Grau d'elaboració protocol comunicació empreses/Administració Output % 100,00 100,00  

     

     

     

     

     

     

Impacte sobre polítiques transversals 
Competitivitat 
 

Resum de despeses del programa (EUR) 
Capítol 2008 
1 Remuneracions del personal 0,00
2 Despeses corrents de béns i serveis 116.398,99
3 Despeses financeres 0,00
4 Transferències corrents 0,00
5 Fons de Contingència 0,00
6 Inversions reals 0,00
7 Transferències de capital 0,00
8 Variació d'actius financers 0,00
9 Variació de passius financers 0,00
Total despeses 116.398,99
Nombre de llocs de treball pressupostats 0
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Recerca (571) 

Unitat responsable 
Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
Diagnòstic de la situació 
Els elements essencials de la política de seguretat alimentària són la recopilació i l'anàlisi de la informació, l'assessorament científic i la difusió de la 
informació als consumidors. Alhora, les polítiques de seguretat alimentària s'han de basar en el procediment d'anàlisi del risc. 
L'anàlisi de riscos es considera l'eina més adequada per garantir un nivell elevat de protecció i confiança dels consumidors, sota la triple consideració 
de l'avaluació, la gestió i la comunicació del risc. 
Una de les fases de l'anàlisi del risc és l'avaluació del risc: es tracte d'un procés amb base científica que es desenvolupa en el marc de les proves 
científiques disponibles, i s'ha de fer d'una manera independent, objectiva i transparent. L'avaluació del risc consta de 4 fases: la identificació del perill, 
la seva caracterització, la determinació de l'exposició i la caracterització del risc. 
Una de les  principals funcions de l'Agència Catalana de Seguretat Alimentària (ACSA) és l'avaluació del risc. Veure el Pla de Seguretat Alimentària de 
Catalunya 2007-2010. 
 

Missió 
En l'àmbit de la seguretat alimentària, i al llarg de tota la cadena alimentària, desenvolupar el procés d'avaluació del risc dels perills relacionats amb els 
aliments: identificació del perill, caracterització del perill, determinació de l'exposició i caracterització del risc. La finalitat és conèixer els problemes 
existents a Catalunya respecte a les qüestions relacionades amb la seguretat alimentària en l'àmbit de Catalunya, el risc per a la població, els factors 
causals i les opcions de gestió disponibles des del punt de vista científic. 
 

Objectius estratègics i operatius 
1. Conèixer els problemes existents a Catalunya respecte a les qüestions relacionades amb la seguretat alimentària,la seva magnitud, els factors 

causals i les opcions de gestió disponibles. 

 1.1 Disposar d'informació sobre els perills existents o previsibles relacionats amb els aliments i els nivells d'exposició de la població que puguin 
suposar risc per a la salut de les persones. 

 1.2 Disposar d'informació sobre la incidència i prevalença a Catalunya de malalties relacionades amb els aliments així com sobre factors causals 
 1.3 Disposar de sistemes de recerca activa per a la investigació de la possible etiologia alimentària i els factors annexes. 

 1.4 Disposar d'informació sobre els perills associats a cadascuna de les fases, activitats i processos de la cadena alimentària i sobre els factors 
coadjuvants. 

 1.5 Disposar d'informació sobre les necessitats existents en l'àmbit de la seguretat alimentària i sobre les opcions disponibles per a la gestió dels 
riscos des del punt de vista científic. 

 1.6 Disposar d'informació sobre els problemes existents o previsibles respecte a les qüestions relacionades amb la seguretat alimentària i la 
magnitud d'aquestes a Catalunya, així com els factors causals. 

 1.7 Disposar d'informació sobre les necessitats existents i sobre les opcions disponibles per a la gestió de problemes en l'àmbit de les qüestions 
relacionades amb la seguretat alimentària. 
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Recerca (571) 

Serveis / productes / activitats 
1. Elaborar estudis periòdics per conèixer el nivell d'exposició de la població als perills alimentaris d'una manera significativa i comparable en el 

temps amb especial atenció a determinats col·lectius de risc. 
2. Elaborar estudis sobre els brots i els casos individuals de malalties humanes d'origen alimentari i diagnosticades a Catalunya per conèixer-ne les 

dades epidemiològiques, els factors causals i els aliments associats. 
3. Recopilar informació i elaborar estudis de la cadena alimentària, incloent-hi les condicions mediambientals en què es desenvolupa, per tal de 

determinar els perills i factors coadjuvants associats a cada una de les fases, activitats i processos. 
4. Mantenir vincles i relacions permanents amb els centres de rellevància científica en matèria de seguretat alimentària per a l'intercanvi d'informació i 

la col·laboració permanent en matèria de determinació del risc. 
5. Crear i mantenir un comitè científic que porti a terme l’anàlisi d'informació en matèria de determinació del risc i l'emissió d'informes i 

recomanacions al respecte. 
6. Elaborar estudis sobre les opcions de gestió de riscos alimentaris des del punt de vista científic. 
7. Recopilar informació i elaborar estudis sobre els problemes relatius a la seguretat alimentària, els factors causals i les opcions de gestió 

teòricament disponibles. 
8. Mantenir espais i sistemes de diàleg i relació amb els representants dels sectors que participen en la cadena alimentària per tal de portar a terme 

l'anàlisi i el seguiment de problemes. 
9. Crear i mantenir una comissió de seguiment amb representació dels sectors de la cadena alimentària i dels consumidors per tal de recopilar 

informació, analitzar problemes relatius a la seguretat alimentària i elaborar informes i recomanacions. 
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Indicadors 2007 2008 Objectiu 
Nom Tipus Unitat Previst Previst Previst Any 
1. Reunions comissions de seguiment programes transversals Output Nombre  20  

2. Estudis elaborats Output Nombre 6 8  

3. Entrades en la base de dades científiques Input Nombre 200 150  

4. Estudis publicats Output Nombre 6 8  

5. Informes elaborats Output Nombre 12 12  

6. Grau de constitució del Comitè Científic Assessor Output % 100,00 100,00  

     

     

     

     

     

     

     

     

Impacte sobre polítiques transversals 
Medi ambient, Competitivitat 
 

Resum de despeses del programa (EUR) 
Capítol 2008 
1 Remuneracions del personal 0,00
2 Despeses corrents de béns i serveis 705.270,25
3 Despeses financeres 0,00
4 Transferències corrents 0,00
5 Fons de Contingència 0,00
6 Inversions reals 0,00
7 Transferències de capital 0,00
8 Variació d'actius financers 0,00
9 Variació de passius financers 0,00
Total despeses 705.270,25
Nombre de llocs de treball pressupostats 0
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Sanitat vegetal, animal i control de produccions (611) 

Unitat responsable 
Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
Diagnòstic de la situació 
El benestar dels animals i la sanitat animal i vegetal, són factors que incideixen de manera important en la qualitat i en la seguretat dels aliments. Per 
aquest motiu formen part de l'àmbit de la seguretat alimentària. La situació actual queda reflectida en el Pla de Seguretat Alimentària de Catalunya 
2007-2010. 
 

Missió 
Mantenir un elevat nivell de protecció dels interessos dels consumidors en el sector primari, en els àmbits i qüestions relacionades amb la seguretat 
alimentària com són: la sanitat, la nutrició i el benestar dels animals; la sanitat vegetal i les qualitats dels productes de la cadena alimentària, a través 
de la implantació de l'autocontrol en les explotacions agrícoles i ramaderes. 
 

Objectius estratègics i operatius 
1. Reforçar, millorar i protegir el desenvolupament de sistemes d'avaluació i de gestió de riscos per a la salut de les persones, vinculats a les 

activitats agrícoles i ramaderes. 
 1.1 Impulsar la implantació de l'autocontrol en el sector primari. 
 1.2 Garantir l'absència de l'agent causal de l'scrapie en les cadenes alimentàries humana i animal. 
 1.3 Garantir l'absència de l'agent causal de l'encefalopatia espongiforme en les cadenes alimentàries humana i animal. 
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Subsector ent. autònomes administratives 
Departament de Salut 
Servei/Entitat: Agència Catalana de Seguretat Alimentària (6202) 
Programa: Sanitat vegetal, animal i control de produccions (611) 

Serveis / productes / activitats 
1. Elaborar i gestionar el Pla de Seguretat Alimentària de Catalunya. 
2. Elaborar la Memòria Anual sobre la seguretat alimentària a Catalunya. 
3. Coordinació de grups de treball inter i intradministratius relacionats amb el sector primari. 
4. Assessorar els municipis. 
5. Implantar un procediment general d'actuacions per a situacions de crisis i emergències. 
6. Proposar textos normatius i intervenir en l'elaboració dels relacionats amb la seguretat alimentària i sector primari. 
7. Impulsar l'aplicació de l'autocontrol en les empreses alimentàries del sector primari. 
8. Cooperar amb l'Agència Espanyola de Seguretat Alimentària. 
9. Coordinar dins del territori català les inspeccions de l'Oficina Alimentària Veterinària de la Comissió Europea. 

10. Informació, sensibilització i promoció de pràctiques correctes. 
11. Vigilància epidemiològica i seguiment de les subpoblacions susceptibles de presentar encefalopaties o scaprie. 
12. Mesures d'investigació epidemiològica i eradicació. 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Indicadors 2007 2008 Objectiu 
Nom Tipus Unitat Previst Previst Previst Any 
1. Nombre d'actuacions de coordinació, lluita i control ETT's Output Nombre 3 3  

2. Nombre de guies de bones pràctiques en el sector primari Output Nombre 3 7  

3. Grau d'implantació bones pràctiques en explotacions ramaderes Resultats % 25,00 40,00  

4. Nombre d'actuacions de difusió dels autocontrols Output Nombre 20 60  

5. Nombre de guies que han obtingut el reconeixement oficial Output Nombre 5 7  

6. Plans d'implantació de guies de bones pràctiques aprovats Output Nombre 5 7  

     

     

     

     

     

     

     

     

Impacte sobre polítiques transversals 
Medi ambient, Competitivitat 
 

Resum de despeses del programa (EUR) 
Capítol 2008 
1 Remuneracions del personal 0,00
2 Despeses corrents de béns i serveis 208.821,22
3 Despeses financeres 0,00
4 Transferències corrents 0,00
5 Fons de Contingència 0,00
6 Inversions reals 0,00
7 Transferències de capital 0,00
8 Variació d'actius financers 0,00
9 Variació de passius financers 0,00
Total despeses 208.821,22
Nombre de llocs de treball pressupostats 0

 




